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SALE

KONFERENCYJNE
w Kazda z naszych sal jest wyposazona

‘ SIS w rzutnik i ekran. Sale posiadajg indywidualne
A v & nagtoénienie, mikrofony, mozliwosc
: Ml | 1§ zaciemnienia oraz klimatyzacje i wi-fi.




SALA VIP

Powierzchnia: 62 m kw

"‘ V(=1 =<3
~ _— ﬁwll:;—‘:.-s.:-""—"n T —e

4—-""' amaEOLUT A




SALA VIP

Przyktadowe ustawienia.
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SALA HERBOWA

Powierzchnia: 80 m kw
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SALA HERBOWA

Przyktadowe ustawienia.

LT e e e Uifies (PSR e Lo Gen L auil L Jey [ (DWRE CHEE CBeH DU e LW po) 200 e | RRNE0 T SEE [DRDE JUee CD0S) - /FOUT (Iue A0 [/pen [ een Cowen || P L. L S e Lred LT iTe T LT e U

e
A
s,

/ i
A # o LS AL LSS,
CPP PSS iy P A AT A A A A LA
L ; f . s

uu 1&@@&

ITEEETEETILLR
cTeEeeeseEeNe

1
[Py
[Py

//.f T

I, 2 A ; >
A A i / /// A AT

//.f S

T f//,,.




PRZERWY
KAWOWE

Gorace ciastka, kanapeczki czy
warzywa z wysmienitymi dipami
a do tego aromatyczna kawa

z ekspresu sprawig, ze Twoje
szkolenie na dtugo zapadnie

w pamieci Uczestnikow.

DOMOWE CIASTA FRANCUSKIE CIASTKA OWOCE, WARZYWA




PRZERWA BASIC

JEDNORAZOWA
29 PLN

TRZY UZUPELNIENIA
49 PLN

CALODZIENNA (8 H)
55 PLN

PRZERWA ECO

JEDNORAZOWA
40 PLN

TRZY UZUPEELNIENIA
59 PLN

CALODZIENNA (8 H)

& 79 PLN

Woda, kawa z
ekspresu, wybor
herbat

Ciasteczka francuskie
Kruche ciasteczka
Warzywa z dipami

Woda, kawa z
ekspresu, wybor
herbat



PRZERWA CLASSIC

JEDNORAZOWA Mix rogalikow
60 PLN Maslane paczusie

Ciasta domowe
Kruche ciasteczka

TRZY UZUPELNIENIA ] .
Warzywa z dipami
79 PLN
Woda, kawa z
" e | CALODZIENNA (8 H) ekspresu, wybor
S, 99 PLN herbat

Kanapeczki koktajlowe
Mini tortille wegetarianskie
Satatka Cezar

Tartaletki z owocami

Soki owocowe
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JEDNORAZOWA
79 PLN

TRZY UZUPELNIENIA
129 PLN

CALODZIENNA (8 H)
159 PLN

OPCJE DODATKOWE - 15 PLN /OS
Kanapeczki koktajlowe

| Mini tortille wegetarianskie
- Satatka Cezar

- \@ . Tartaletki z owocami

Soki owocowe

Ciasteczka francuskie
Maslane paczusie
Domowe ciasta
Owoce
Warzywa z dipami

Woda, napoje gazowane.
kawa z ekspresu, wybor
herbat



LUNCH

Nieodzownym elementem kazdego szkolenia
jest integracja. Satysfakcja Uczestnikow
bedzie zdecydowanie wieksza, jesli zaprosisz
ich na lunch, podczas ktoérego

mog3 lepiej sie poznac i podyskutowac.



PRZYKEADOWE PROPOZYCJE MENU

PROPOZYCJA 1

Zupa
Krem z pomidora z ziotami

Danie gtdwne opcja miesna
Filet z kurczaka z bekonem i suréwka
sezonowa
Danie gtéwne opcja rybna
Dorsz w sosie porowym z jabtkiem i
warzywami
Danie gtéwne opcja wege
Placki ziemniaczane z sosem kurkowym

89 pln / os

PROPOZYCJA 2

Zupa
Krem z biatych warzyw
Danie gtédwne opcja miesna
Karkéwka wieprzowa pieczona w stylu
dunskim z jabtkami, kluseczkami
ziemniaczanymi i buraczkami
Danie gtéwne opcja rybna
Dorsz na kapuscie kiszonej z ziemniakami
pieczonymi i salsg grzybowa
Danie gtdwne opcja wege
Klopsiki warzywne z kluseczkami
ziemniaczanymi i pieczonymi pomidorami
Deser
Kawatek ciasta domowego

109 pIn / os

PROPOZYCJA 3

Przystawka
Cukinia nadziewana maslanym serem
Danie gtdwne opcja miesna
Kaczka nadziewana specjatami z
piernikowym demi-glace i puree
ziemniaczanym
Danie gtéwne opcja rybna
Halibut z pomidorami daktylowymi i czarng
soczewica
Danie gtdwne opcja wege
Placki ziemniaczane z filecikami z warzyw i
kremem porowym
Deser
Sernik nowojorski

130 pIn / os



PROPOZYCJA 1

Zupa
Krem z ziemniaka z ziotowym pesto
Bufet ciepty
Kurczak zagrodowy zapiekany w czterech
serach
Kotleciki z soczewicy i kalafiora
Kluski ziemniacznane z pomidorowym
pesto
Ziemniaczki opiekane
Bufet zimny
Mix letnich satat

129 pIn / os

LY 8 T
PROPOZYCJA 2

Zupa
Krem z pomidora z ziotami
Bufet Ciepty
Poledwiczka z wedzona sliwka
Dorsz pieczony w cukinii na pomidorach
Kopytka
Ryz z warzywami
Bufet zimny
Mix satat
Desery
Rubinowa szarlotka
Sernik

159 pIn / os

Zupa
Krem z biatych warzyw
Bufet ciepty
Mini szasztyki tandoori z mietg
Flautas z kurczakiem
Wieprzowina w grzybach
Falafele na pomidorach
Ziemniaki z koperkiem
Ryz
Bufet zimny
Pasztet z warzyw
Sledzik z puchowym chrzanem
Pikantne pieczarki

179 pIn / os



PAKIET 1 PAKIET 2 PAKIET 3

NAPOJE BEZALKOHOLOWE NAPOJE BEZALKOHOLOWE NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Woda gazowana / niegazowa Woda gazowana / niegazowana Woda gazowana / niegazowana
Kawa, herbata Soki Soki
Napoje gazowane PG4 Napoje gazowane PG4
Kawa / Herbata Kawa / Herbata
ALKOHOL

Kieliszek wina (do wyboru biate /
czerwone)
lub
Piwo PG4 0,5l

25 pln / os 35pIn/ os 49 pln / os



WAZNE

Ostateczng liczbe Gosci prosimy podac nie
pozniej niz tydzien przed data rezerwac;ji.
Po tym terminie zmniejszenie zamoéwienia
moze okazac sie niemozliwe.

Do ustug gastronomicznych doliczana
jest optata serwisowa w wysokosci 10%.

Niniejszy materiat nie stanowi oferty
w rozumieniu przepisow Kodeksu cywilnego
i ma charakter informacyjny.



A po
konferenciji....

Posiadamy klimatyczng przestrzen eventowg dla nawet 400 oséb.
Organizujemy konferencje, gale, imprezy okolicznosciowe

i cykliczne, miedzy innymi Oktoberfest! Nasze zabytkowe
wnetrza, wtasny browar i doskonale skomunikowana lokalizacja

Z pewnoscig zostang docenione przez Twoich Gosci.

Zapraszamy do kontaktu.

Kontakt

Magdalena Molesztak

Sales Coordinator

M: +48 696 707 736

E: eventy@centralhotelgdansk.pl

Pawet Repucha

Guest Relations Manager
M: +48600919165
sale@centralhotelgdansk.pl

Craft Beer Central Hotel Gdansk

ul. Podwale Grodzkie 4

80-895 Gdansk

www.centralhotelgdansk.pl www.pg4.pl



mailto:eventy@centralhotelgdansk.pl
http://www.centralhotelgdansk.pl/
http://www.pg4.pl/

